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Der EasyTap 60

Der EasyTap 60 (ET60) ist fur den Ausschank von Bier aus KEG’s oder Tanks geeignet und kann
in Gebauden und im Freien verwendet werden. Die Maximalkapazitat betragt 6-7 Liter Bier
pro Minute. Der ET60 verfugt Gber eine Méglichkeit der Schaumkontrolle.

Bitte lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch, bevor Sie den ET60

verwenden. Bitte beachten Sie alle Einschrankungen und Warnungen,

welche in der Bedienungsanleitung beschrieben werden. Diese sollte

immer mit dem Produkt zusammen aufbewahrt werden. Der ET60 ist CE-

gekennzeichnet.

Der EasyTap 60 ist als Patent angemeldet.
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Sicherheitsrichtlinien:

Der ET60 darf mit keinen Dricken groBer 3 bar oder 45 psi betrieben werden
Der ET60 darf bei Umgebungstemperaturen tber 50 Grad Celsius keinem Druck ausgesetzt werden.

Der ET60 darf nur fur Bier, Softdrinks und klares Wasser verwendet werden. Die Garantie
gilt nicht fir Mangel oder Schaden, die direkt oder indirekt durch Missbrauch verursacht
wurden.

Der ET60 darf nicht mit Seife oder mit Wasser tber 85 Grad Celsius gereinigt werden.

Nach Reinigung und Demontage des ET60 mussen die O-Ringe immer mit Wasser
geschmiert werden, bevor dieser wieder zusammengesetzt wird.

Montage:
Verbinden Sie die Bierleitung mit dem ET60.

Es ist wichtig, dass die mit dem ET 60 verbundene Bierleitung mindestens einen
Innendurchmesser von 4 mm hat, isoliert ist und durch BegleitkiGhlung gekahlt wird.

Bitte darauf achten, dass Sie nur das Plastikteil der Duse festhalten (in Abbildung 1 mit
einem roten Kreis markiert), wenn Sie den ET60 in den Adapter des Bierhahnes schrauben.
Bitte nicht die Edelstahlleitung halten, da diese bricht, wenn sie als ,Hilfsmittel” fur die
Montage verwendet wird.
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Abbildung 1
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Temperatur und Durchflussmenge:

Die Zapftemperatur sollte unter 4°C liegen, siehe Abbildung 2. Die Kurve ist als Richtwert zu
sehen und gilt fur Pilsener & Lager.

Max. Durchfluss abhangig v. Biertemp
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Abbildung 2

Temperatur und Druck:

Empfohlener Systemdruck: 1.8 bar - 3 bar, abhangig von Biersorte und der Lagertemperatur
des Bieres. Fir weitere Informationen siehe Abbildung 3

Min. Druck abhangig von Biertemperatur
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Abbildung 3
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Die Durchflussmenge ist abhidngig vom Innendurchmesser:

Die Durchflussmenge schwankt abhangig vom Abstand zum KEG, dem Druck und dem
Schlauchinnendurchmesser (1.D.) — siehe Abbildungen unten. Alle Abbildungen zeigen
Richtwerte. Wenn der am ET60 angeschlossene Schlauch einen Durchfluss von mehr als 400
Liter/Stunde zulasst, verbinden Sie bitte die Hauptbierleitung mit dem ET60 mittels einem
kleinen Stuck Schlauch mit einem ID von 4 mm, um den Durchfluss zu reduzieren, oder bauen

Sie einen Leitungskompensator ein.

Schlauch I.D. 3/8 inch
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Abbildung 4

Schlauch 1.D. 1/4 inch
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Abbildung 5




Schlauch 1.D. 9 mm
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Abbildung 6

Schlauch I.D. 8 mm
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Abbildung 7

Schlauch I.D. 7 mm
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Abbildung 8
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Schlauch I.D. 6 mm
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Abbildung 9

Schlauch I.D. 5 mm
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Schlauch I.D. 4 mm
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Bedienung des EasyTap 60:

1. Der EasyTab 60 (ET60) verfugt uber eine Schaumkontrolle. Nach Montage des ET60, den
Edelstahlring zur Schaumregulierung in Position A (Abbildung 12) bringen bis die Offnung
vom Ring nicht mehr verdeckt wird.

Abbildung 12

2. Nehmen Sie das Glas, und fihren Sie dieses an das Ventilgehause heran wie in

Abbildung 13 A dargestellt. Driicken Sie das Glas vertikal gegen das Ventilgehause bis
sich der Ventilkolben (Abbildung 16, Teil 1) nach oben bewegt. Dadurch 6ffnet sich
das Ventil — Abbildung 13 B. Es ist nicht mehr notwendig den vertikalen Druck
aufrechtzuerhalten, sobald das Ventil ge6ffnet ist. Ist das Glas voll, dieses einfach
wegnehmen, das Ventil schliet sich automatisch.

Abbildung 13

3.

Der ET60 wird zur Schaumkontrolle eingesetzt. Haben Sie nach dem genannten Vorgang
mehr als 5 — 20 mm Schaum, gibt es méglicherweise Probleme zwischen KEG/Tank und dem
ET60. Diese missen beseitigt werden, bevor Sie weiterzapfen kénnen. (sieche Seiten 10 bis
11).

Sind die Probleme gel6st und kann Bier mit einer Schaumkrone von 5 — 20 mm gezapft
werden, gibt es die Moglichkeit, die Schaummenge von fast 0 auf 100 % zu erhdhen.
Hierzu wird der Edelstahlring (Abbildung 12) nach unten geschoben und damit mehr und
mehr die Offnung in Abbildung 12 B abgedeckt. Tauchen Sie die Duse in Wasser ein, bevor
der der Edelstahlring zur Schaumregulierung verschoben wird. Dies schmiert die O-Ringe,
welche den Ring befestigen und erleichtert es, diesen auf und ab zu schieben.
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Fehlerbehebung:

Problem Prafung Losungsmoglichkeiten
Zuviel Befindet sich Luft im Zapfen Sie einige Liter Bier.
Schaum Svstem?

Ist die Biertemperatur zu
hoch?

Benutzen Sie eine langere Leitung/Wendel oder
2 parallel.

Bendtigen Sie Hilfe bei der Kalkulation der
MindestgroBe ihres Kuhlers oder der
Wendellangen, kontaktieren Sie uns bitte.

Kihlen Sie das KEG vor

Ist die Durchflussmenge zu
grof3?

Reduzieren Sie Geschwindigkeit, indem
Sie einen Schlauch mit einem kleineren
Innendurchmesser oder einen
Kompensator verwenden.

Ist die Qualitat der
Glaser mangelhaft?

Bei manchen Bechern und Glasern ist die
Oberflache fir Fassbier zu rau. Die
Qualitatsunterschiede sind haufig aber nicht
sichtbar. Sie kdnnen die Qualitat des
Plastikbechers kontrollieren, indem Sie die
Schaumbildung mit der in einem normalen
Glas der gleichen GréBe vergleichen.

Wann wurde das Fass
zum letzten Mal
bewegt?

Vermeiden Sie heftige Bewegungen der
Fasser oder Tanks fr mind. 12 Stunden vor
dem Zapfen.

Ist das Fass
aufkarbonisiert?

Wechseln Sie das Fass.

Ist der Druck zu gering?

Liegt der Druck unter den in Abbildung 3
empfohlenen Werten > Druck erhéhen

Ist der Druck zu hoch?

Liegt der Druck 0,5 bar Uber den
empfohlenen Werten, kénnen Sie den
Druck folgendermaBen reduzieren:

SchlieBen Sie das Ventil zwischen CO2-Flasche
und dem KEG/oder zwischen Kompressor und
Tank. Dann entlasten Sie das Fass/den Tank
langsam bis der Druckregler einen Druck unter
dem gewollten Druck zeigt. SchlieBen Sie das
EntlGftungsventil, und stellen Sie den Regler auf
den empfohlenen Druck ein. Offnen Sie das
Ventil zwischen CO2-Flasche und dem KEG/oder
zwischen Kompressor und Tank.

Gibt es Unterbrechungen
beim Durchfluss?

Zapfen Sie einige Liter Bier bis das Bier
wieder abkuhlt.
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Fehlerbehebung:

Problem

Prafung

Losungsmoglichkeiten

Das Bier kann
problemlos bis
zur Halfte des
Bechers gezapft
werden, der Rest
des Bechers wird
mit Schaum
gefullt

Ist die Temperatur im
KEG oder Tank zu hoch?

Benutzen Sie eine langere Leitung/Wendel oder
2 parallel.

Khlen Sie das KEG vor.

Es lasst sich kein
Bier zapfen.

Ist das KEG/der Tank
leer?

Wechseln Sie das KEG/den Tank.

Sind alle Ventile
geoffnet?

Offnen Sie alle Ventile.

Ist das System blockiert

Uberpriifen Sie alle Verbindungen und
Leitungen

Ist der Druck OK?

Stellen Sie sicher, dass der Kompressor
funktioniert, oder Uberprifen Sie den Druck
in der CO-2 Flasche.

Zu wenig Schaum

Ist der Ring zur
Schaumregulierung
richtig angebracht?

Das Ventil wird Schaum produzieren, wenn
der Ring die Auslasskanale abdeckt -
verschieben Sie den Ring (Abbildung 12).

Ist der Durchfluss zu
gering?

Die Durchflussgeschwindigkeit kann erhdht
werden, indem der Schlauch zwischen Hahn
und Fass gegen einen Schlauch mit gréBerem
ID getauscht wird, oder der Kompensator
verstellt wird.

Ist die Temperatur
zu niedrig?

Erhohen Sie die Temperatur

Ist der Druck zu niedrig?

Erhéhen Sie den Druck. (Nicht mehr als 0,5 bar
als in Abbildung 3 dargestellt).

Das Ventil
schlieBt sich
nicht.

Wann wurde das
Ventil zuletzt
gereinigt?

Das Ventil muss jeden Tag gereinigt werden.
Nehmen Sie das Ventil vom "ET60" und
reinigen Sie es mit heiBem Wasser und einer
Blirste. Denken Sie daran die Bierleitung zu
schlieBen.

Bitte kontaktieren Sie uns, falls das Problem nicht zu [6sen ist.
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Demontage des Produkts:

Der ET60 wird fertig montiert geliefert. Das Produkt weckt den Anschein, als ob es sich
lediglich um eine Einheit handeln wirde. Dennoch besteht es aus zwei wesentlichen Teilen:

Duse (A) und Schnellanschluss (B) — siehe Abbildung 14. Um die Dlse abzunehmen, muss die
schwarze Seite von Teil B im Uhrzeigersinn gedreht werden.

Abbildung 14

11
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Die Duse besteht aus 3 Hauptbestandteilen. Um das Ventilgehause (1) und die Duse (3) zu
trennen, muss das Ventilgehduse gegen den Uhrzeigersinn gedreht werden- siehe
Abbildung 15. Achtung: Wenn die beiden Teile auseinander geschraubt werden, fallt der

Ventilkolben (2) leicht heraus.

Abbildung 15

Das Ventil besteht aus 3 Hauptbestandteilen — siehe Abbildung 16; dem Ventilkolben (1),
dem Ventilgehause (2) und dem Edelstahlring zur Schaumregulierung (3).

Abbildung 16
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Wochentliche Reinigung des Produkts:

Um eine optimale Reinigung im Inneren sicherzustellen, sollten Sie das System mit
Standardreinigungsmittel, welche fur die Lebensmittelindustrie zugelassen sind, spulen..
Chemisphere UK stellt bspw. das Produkt “Pipeline” her, welches fir die Reinigung von
Biersystemen verwendet werden kann. Die Reinigung wird durchgefihrt indem der
Reinigungsadapter (RA) mit dem Schnellanschluss (siehe Abbildung 17) verbunden wird, und
das System durch den RA mit ReinigungsflUssigkeit gespult wird. Der RA ist im Lieferumfang
des ET60 enthalten.

Abbildung 17

Um eine optimal Reinigung der Dilse zu garantieren, ist diese wie in Abbildung 18 gezeigt
abzunehmen, und die einzelnen Teile sind getrennt mit einer Birste zu reinigen. Danach
mussen diese in heiBes Wasser bei maximal 85° Celsius, oder in 85% Alkohol, gelegt werden.
Bspw. stellt IDUNA A/S ein fur die Lebensmittelindustrie geeignetes Produkt her - ‘IDZ Rapid
A’. Es handelt sich um eine Mischung mit 85% Alkohoh.

=

T

Abbildung 18
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Tagliche Reinigung:

Tagstber konnen die AuBenteile der Leitung und des Ventilgehduses mit einem feuchten
Einmaltuch abgewischt und gereinigt werden.

Falls der ET60 einige Stunden (z. B. nachts) nicht genutzt wird, die Dise abnehmen - siehe
Abbildung 19 — und das Bier in der Dlse mit heiBem Leitungswasser ausspulen.

Danach die Duse kurz in heiBes Wasser bei 85° C oder in 85%-igen Alkohl legen, bis diese
wieder verwendet wird. Dies sollte aus technischen und hygienischen Griinden geschehen.

Abbildung 19

Technische Gesichtspunkte: Wird die DUse nicht gereinigt, konnen die wenigen Biertropfen
am Ventilkolben nachts verdampfen. Je nach Biersorte ist es moglich, dass der Zucker im Bier die
Leichtgangigkeit des Kolbens blockiert. Beim nachsten Einsatz kénnte es sein, dass sich das Ventil
nicht mehr richtig schliet und Bier ausflieBt. Wir empfehlen das Ventilgehause von Zeit zu Zeit
mit einer Blrste zu reinigen (siehe auch ,Wochentliche Reinigung des Produktes”)

Hygiene: Die regelméaBige Reinigung der Dise verhindert das Bakterienwachstum

14



MISA

Vor Inbetriebnahme:

Es besteht immer das Risiko, dass das Produkt wahrend Transport und Lagerung mit Staub
des Verpackungsmaterials verschmutz wird. Staub kann mit Bakterien kontaminiert sein.
Daher bitte den ET60 vor Inbetriebnahme desinfizieren. Am Einfachsten ist es, dass System
zuerst mit Alkohol und anschlieBend mit reichlich Wasser zu spulen. —siehe
~Produktreinigung”

Ersatzteile:

Falls das Produkt im Laufe der Zeit undicht wird, bitte die O-Ringe ersetzen. Diese sind
naturlich lieferbar.

Gewabhrleistung:

Die Gewahrleistungsdauer fir den ET60 betragt 12 Monate ab Lieferscheindatum. Diese
deckt nur Material- und Fabrikationsfehler die wahrend des normalen Gebrauchs auftreten.
Die Garantie gilt nicht fir Mangel oder Schaden, die direkt oder indirekt durch Missbrauch,
Gewalt oder die Einwirkung von Dritten mit Ausnahme des Installateurs oder Handlers
verursacht wurden. Sie gilt auch nicht fur Kosten oder Schaden, die aus einem Mangel
entstehen. Die O-Ringe und Plastikteile fallen ebenfalls nicht unter die Garantie.
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